ARMADIO CARNE OLIMPO

Armadio refrigerato per la frollatura della carne fresca
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DESCRIZIONE:

Armadio refrigerato ventilato specifico per la frollatura di carne fresca, con 2 mensole inox
regolabili, vassoi di fondo, luce a led, con valvola elettronica, umidostato e potenziometro per
regolare la velocita delle ventole (temperatura d’esercizio +0/+2°C con 80% U.R.). Basamento
inox verniciato nero, con ruote piroettanti, con motore collegato all'interno e vasca per la raccolta
dell’acqua di condensa.

Dimensioni: L=1500 P=800 H=2320

Disponibilita: 1

Per ulteriori informazioni tecniche....................... tecnico@moving-glass.com



